Vorbestellungen

im Restaurant unter:
tmanagem Tel.: 07627 40 90 003
= oder per Email:
kontakt@hug-komposch.de

Hug Komposch GmbH
Speiseplan vom 21.4.2025-25.4.2025 KW 17

Montag Meni |

Mend I Feiertag
Vegi Menu
Dienstag Men | gefiillte Paprika mit Reis und Salat
*A1,C,G
Menda II Wiesentiler Beinschinken an Bratensauce, Kartoffelgratin und Sauerkraut
*F,J
Vegi Menu | Nudelpfanne, Penne mit Gemiise und Kase (iberbacken
*A1,C.G
Mittwoch  Meni | Spétzlepfanne mit Rahmfiletstreifen, Gemiise und Kése tiberbacken
G
Menii Il Gulasch ungarische Art mit Serviettenknédeln und Salat
*A1,C,G

Vegi Menu | Kaiserschmarren mit Obstkompott und einer Tagessuppe Vorweg
*A1,C,G

Donnerstag Mend | Schiibling mit Sauerkraut und Schupfnudeln

*A1,C,G
Mend Il Rinderrouladen mit Spatzle und Rotkraut
*AL,C,G
Vegi Menu , . .
g Blumenkohiltaler mit Kartoffelgratin und Gemiise
*Al1,C,G
Freitag Mend | Fleischkase gebacken mit Zwiebelsauce und Kartoffelsalat lau warm
*C,G
Mend Il Fischfilet paniert mit Kartoffeln und Spinat
*A1,C,D,G
Vegi Menii | Omlett gefillt mit Spinat dazu Kartoffeln, Sauce Hollondaise und Salat
*AlLC,G
-A: Glutenhaltiges Getreide -B: Krebstiere H: Schalenfriichte - I: Sellerie - 1: mit Farbstoff
Al Weizen -C: Eier H1 Mandeln -J: Senf - 2: mit Konservierungsstoffen
A2 Roggen -D: Fisch H2 Haselnisse -K: Sesam - 3: mit Antioxidationsmittel
A3 Gerste -E: Erdnisse H3 Walnisse -L: Schwefeldioxid und Sulfite - 4: mit Nitrit
A4 Hafer -F: Soja H4 Cashew-Kerne -M: Lupine - 5: mit Geschmacksverstéarkern
-G: Milch / Lactose H5 Pecaniisse -N: Weichtiere - 6: geschwarzt
- H7 Pistazien - 7: gewachst
H8 Macadamianiisse - 8: mit Phosphat

- 9: mit SuRungsmittel

- 10: TafelsuRe

- 11: Phenylalaninquelle
- 12: abfiihrend
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