77— Vorbestellungen

f L im Restaurant unter:
Ghisring B Evspanargems Tel.: 07627 40 90 003
oder per Email:
kontakt@hug-komposch.de

Hug Komposch GmbH
Speiseplan vom 17.3.2025-21.3.2025 KW 12

Montag Mend | ir)laggetti Bolognese mit geriebenem Kase und Salat
Menii Il fAlit’gngclurry mit Ananas und Kokosmilch dazu Reis und Salat
Vegi Meni *SAgajlcg(‘?‘etti mit Tomatensauce, geriebenem Kase und Salat
Dien stag Meni | Hayci(steak an Zwiebelsauce mit Nudeln und Erbsen- Karottengemuse
*A1,C,G
Meni Il *I:éjhnchenschnitzel in Knusperpanade mit Wedges, Bratensauce und Gemiise
Vegi Menu M;Ichreis mit Apfelmus und einer Tagessuppe vorweg
*c.6.9
Mittwoch  Meni | gbstitaler uiberbacken mit Speck Zwiebelringen und Sauerrahm, dazu ein Salat
Mend I *ZCwCi;ebeIschnitzeI mit Spatzle und Gemiise

Vegi Menu | iiberbackener Réstitaler vegetarisch mit Zwiebelringen, Sauerrahm und Salat
*A1,C,G

DonnerStag Sl Tortellini Tri colore mit Schinken- Sahne Sauce und Salat

*A1,C,G
Mend I Paniertes Schnitzel mit Spatzle, Rahmsauce und Gemiise
*Al1,C,G
Vegi Menu A .
g Tortellini Tri colore in Pesto Rosso Sauce und Salat
*Al1,C,G
Freitag Mend | Putenfilet "café de Paris" mit Rosmarinkartoffeln und GemUse
*C,G
Mend Il Lasagne mit Lachs dazu Salat
*A1,C,D,G
Vegi Menii | Pilze a la créme mit Nudeln und Salat
*AlLC,G
-A: Glutenhaltiges Getreide -B: Krebstiere H: Schalenfriichte - I: Sellerie - 1: mit Farbstoff
Al Weizen -C: Eier H1 Mandeln -J: Senf - 2: mit Konservierungsstoffen
A2 Roggen -D: Fisch H2 Haselnisse -K: Sesam - 3: mit Antioxidationsmittel
A3 Gerste -E: Erdnusse H3 Walnisse -L: Schwefeldioxid und Sulfite - 4: mit Nitrit
A4 Hafer -F: Soja H4 Cashew-Kerne -M: Lupine - 5: mit Geschmacksverstéarkern
-G: Milch / Lactose H5 Pecaniisse -N: Weichtiere - 6: geschwarzt
- H7 Pistazien - 7: gewachst
H8 Macadamianiisse - 8: mit Phosphat

- 9: mit SuRungsmittel

- 10: TafelsuRe

- 11: Phenylalaninquelle
- 12: abfiihrend


mailto:kontakt@hug-komposch.de



