— Vorbestellungen

f HUCKOMPOSCKH im Restaurant unter:
b Skl Tel.: 07627 40 90 003

' oder per Email:
kontakt@hug-komposch.de

Hug Komposch GmbH
Speiseplan vom 14.10.2024 - 18.10.2024 KW 42

Montag Men | Konigsberger Klopse an Kapernsauce, Reis und Salat
*A1,G,C
Mend I Nurnberger Rostbratwirste mit Gratin und Gemuse
*A1,C,G
Vegi Menl | Penne Arabiatta, mit Salatbeilage
_ *A1.G.C
Dien stag Menii | Linseneintopf mit Speck und Wrstchen, dazu Frisches Brot
*ALH,GJ
Mena II Putengeschnetzeltes Ziirricher Art mit Spatzle und Gemiise
*A1,C,G,
Vegi MenU | vegetarischer Linseneintopf Croutons und frischem Brot
*A1,H,G,J,|
Mittwoch  Meni | Spaghetti Carbonara mit Salatbeilage
*A1,C,G
Men( II Schweinesteak, mit mit Risolée Kartoffeln und Gemiise
A1,
Vegi Menl . .. .
J vegetarische Gemiuselasagne mit Salat
*A1,C,G
Menu | . .
Donnerstag Lasagne Bolognese mit Salatbeilage
ALCG
Menu Il . . o .
Paniertes Schnitzel mit Spatzle, Rahmsauce und Gemiise
*C,G
Vegi Menu - .
g Kiirbis Risotto mit gebratenem Rote Beete Taler
*A1,C,G
Freitag Menu | Putenschnitzel natur, an Rahmpilzen und Reis
*G
Mena II Fischfilet paniert mit Remoulade, Reis und Kartoffel-Gurkensalat
*D,C,G
Vegi Menlu | vegetarischer Nudelauflauf mit Gemuse Uberbacken
*A1,C,G
1 =mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Geschmacksverstarker,
4 = mit Antioxidationsmittel, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt,
7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = mit SulRungsmittel,
A = Gluten haltiges Getreide B = Krebstiere C= Eier
D = Fische E = Erdniisse F= Sojabohnen
G = Milch H= Schalenfriichte | = Sellerie
J = Senf K =Sesamsamen L = Schwefeldioxid und Sulfit

M = Lupinen N=Weichtiere
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