Vorbestellungen
im Restaurant unter:
Tel.: 07627 40 90 003
oder per Email:
kontakt@hug-komposch.de

Hug Komposch GmbH
Speiseplan vom 23.09.2024 - 27.09.2024 KW 39

Montag Menu | Schwabische Maultaschen mit Speck, Zwiebelschmelze, Sauce und Kartoffelsalat
*A1,C,G,1J,K L
Mend II Hackbraten, mit Rahmsauce, Spatzle und Gemiise
*A1,C,G|
Vegi Menli Vegetarische Maultaschen mit Zwiebelschmelze, Sauce und Kartoffelsalat
*A1,C,G|
Dienstag ~ Menu | Niirnberger Rostbratwiirste mit Kartoffelpiiree und Krautsalat
G
Mena II Rindergeschnetzletes Stroganof, mit Kartoffeln und Gemiise
"G,
Vegi Menu | Tellerrosti tiberbacken mit Champignonrahm
*,
G
Mittwoch  Meni | Kéasespatzle mit Zwiebelschmelze und Schinkenstreifen an Bratensauce
*A1,G
Men( II Putengulasch, mit Rahmsauce, Reis und Gemiise
G
Vegi Mend N . Lo
gl ) Kasespatzle, mit Zwiebelschmelze und Salat
*A1,C.G
Donnerstag Menu | Holzfaller Pfanne, mit Spatzle, Pilzen und Speckwiirfeln in Krauterrahm
*ALFH
Mendi Ii Zwiebelschnitzel iiberbacken mit Spatzle und Gemiise
*M,CG
Vegi Menu | Friihlingsrollen vegetarisch, an Sufl Sauer Sauce auf Asiagemise mit Mie Nudeln
*MEFG,
Freitag Mendi | Bratwurst mit Kalbfleisch, an Zwiebelsauce, Dampfkartoffeln und Salat
“
Meni Il Fischfilet Bordelaise, mit Kartoffeln und Spinat
C.D,G,
Vegi Menl | Dampfkartoffeln, mit Krauterquark und Salat
G

-A: Glutenhaltiges Getreide -B: Krebstiere -H: Schalenfriichte - I: Sellerie 1: mit Farbstoff
A1 Weizen -C: Eier -J: Senf 2: mit Konservierungsstoff
LB H1 Mandeln . : gsstoffen
A2 Roggen -D: Fisch H2 Haselniisse -K: Sesam 3: mit Antioxidationsmittel
A3 Gerste -E: Erdnusse . -L: Schwefeldioxid und Sulfite 4: mit Nitrit
-F: Soja H3 Walnisse -M: Lupine 5: mit Geschmacksverstérkem
A4 Hafer -G: Milch/ Lactose H4 Cashew-Keme -N: Weichtiere

6: geschwarzt

7: gewachst

8: mit Phosphat

9: mit SiRungsmittel
10: TafelsiiRe

H5 Pecaniisse
H7 Pistazien
H8 Macadamianisse

-H: Schalenfriichte

11: Phenylalaninquelle
12: abfihrend


mailto:kontakt@hug-komposch.de



